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Kwaliteit van bier wordt voor een groot stuk
bepaald door het maischen van mout

Ale vergistinggraad van het wort;
Ale viscositeit van het wort en bier;
Ale hoeveelheid door de gist opneembare eiwitten (aminozuren);

Ale hoeveelheid hoogmoleculaire eiwitten voor de volmondigheid en
schuimhoudbaarheid.



Maischen

Eng.do mashé= beslag, mengsel van meel (mout) en water

Doel

Vergistbare suikers

Zetmeel uit mout
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enzymen




Zetmeel

(C6H1005)n

Complexe polymeren van
glucose en koolhydraten die In
de natuur dienen als
voedingsreserve voor planten



Vergistbare suikers

Enkelvoudige suikers
Glucose CzH,0Oq
Fructose C4;H;,04
Maltose C;,H,,0;
Maltotriose C,gH3,04,

Saccharose C,H,,0,;



Enzymen

Alfacamylase
Betaamylase
Fosfatase
Protease

Glucanase

7 pH 5,7
6& pH 5,5
A2 pH5
BD pH5
AS pH 4,%



Maischen van moutbeslag

Sturen

Ale temperatuur waarbij de maisch (ook wel beslag genoemd)
gehouden wordt;

Ale duur van de enzympauzes die worden aangehouden;
Ale snelheid waarmee de temperatuurstijgingen verlopen;
Ale dikte van het beslag;

AoH-waarde die wordt aangehouden;

Ale intensiteit waarmee het beslag geroerd wordt.



Kan het anders ?
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Bier maken met
100 % gerst




Brewing process - overview

Mashing

Wort boiling
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Malting Fermentation
(barley -> malt) Lautering Maturation
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Waarom ?
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Milieu : verminderen CO2 footprint C 1 miljoen hl bier = 3.000 ton CO2/jaar

Financieel : C 1 miljoen hl bier = 2 miljoen eurol/jaar
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Vermindering van CO?2 uitstoot tot 8 %
3.000 ton CO2 per miljoen HL bier geproduceerd uit gerst
kan nog verhoogd worden door aankoop gerst bij lokale ondernemingen



