
Welk glas  Kiezen  voor alle bieren die  we als Belle Amis 
samen nog gaan drinken ?

1. Kiezen we voor kelkvormig glas ? 

Maximum schuimkraag  is dan 2 cm.
Dit komt fruitige smaak van bier ten goede.

2.Kiezen we voor buikvormig glas ?
Schuimkraag  van 3 tot 4 cm 

3.Ideale glas :  
Een speciaal glas voor elk bier.

Raoul moet dan echter Café Erges gaan  uitbreiden met extra plaats voor de 
opslag van  een 8000 glazen.



Keuze voor universeel proefglas 

Waarom dit type glas ?
+ Voorkomen van onderlinge verschillen 
tijdens het proeven.

* Breder glas geeft bier donkerder kleur
* Aroma komt bij elk bier op zelfde           

manier tot zijn recht
+ Wordt door bierkeurmeesters gebruikt.



Wie biedt dit type glas aan in haalbare 

hoeveelheden ?

Het bedrijf Durobar is producent  van glazen en werkte samen met de 

Familie Delvaux ( eigenaar Brouwerij De Kroon in Neerijse en 

Biercentrum Delvaux ) voor het maken van het ultieme degustatieglas.

Eigenschappen van dit glas :

1 . Verstevigde rand : verhoogde weerstand aan dat deel van het 

glas dat het meest onderworpen is aan kracht .

2. Vullijn : 15 of 20 cl ( keuze door ons te maken of deze lijn(en) 

erop moeten komen. Boordevol gevuld = 27 cl

3. Helder glas : op die manier is analyse kleur bier goed mogelijk.

4. Opening glas : trechter voor betere concentratie van aroma’s

5. Bolle vorm van glas : om aroma’s te laten ontwikkelen.







Decoratie glas : keuze uit  verschillende logo’s ( dank aan Wim )

Logo  bierglas

zwart-wit

Logo 

bierglas wit 

Logo bierglas 

kleur

Logo bierglas1


